
  

  

  

  

  

 

             

    

 

  Die Adresse für gute Küche im ländlichen Ambiente....

und Käse, serviert mit Saisongemüse und Pommes

Saisongemüse und Pommes Frites

Unsere speziellen Kinderteller

Klein aber fein       

Schweinscordonbleu, reich gefüllt mit Schinken

Schweins-Rahmschnitzel mit viel Rahm

Pouletgeschnetzeltes mit feiner Currysauce

Walliser Rösti mit Tomaten und Käse überbacken

Paniertes Schweinsschnitzel, serviert mit

"Röschtigrabe" feine Butterrösti aufgefüllt

und Butternudeln

mit Reis und Früchten garniert

mit Wurst-Käsesalat

"Schnipo"



  

  

 

  

serviert mit frischem Saisongemüse und Pommes Frites

  

 

  

 

Rindstatar

Zartes Rindsfilet
nach Ihrem "Gusto" gebraten, mit hausgemachter Kräuterbutter, 

Kalbs-Leberli mit Butterröschti
"Äs hät so lang's hät" 

mit Toast und Butter serviert

mit Schinken und Käse gefüllt, serviert mit

Original Kalbs-Wienerschnitzel
(im Landiker-Stübli bekannt als "Elefantenohr")

serviert mit Pommes Frites

Hausgemachtes Kalbs-Cordonbleu 

Haus - Spezialitäten

frischem Saisongemüse und Pommes Frites



 

  

  

  

  

Landikerstübli Spezialität      

à la mode de Genève

Zartes Rindsfilet, am Tisch mit Wodka flambiert,       

Zartes Entrecôte, geschnitten,    

(Zubereitet wie das Original aus der rue Mont Blanc à Genève)       

in spezieller Kräuterbutter auf dem Rechaud

Entrecôte Café de Paris, 

Zartes Rindsfilet, am Tisch mit Calvados flambiert,       

an einer raffinierten Calvadosrahmsauce       

serviert mit Nudeln und einem gemischten Blattsalat       

mit Rosinen, frischen Kräutern und raffinierter Sauce       

serviert mit einer Beilage nach Wahl.       

ab 2 Personen: pro Person   

"Filet Muck"       

Wir haben das Original       

serviert mit Pommes Allumettes          

"Rindsfilet Calvados"       

Oft kopiert, doch nie erreicht, das legendäre       

Die ultimative Spezialität wie vor 30 Jahren       

ab 2 Personen: pro Person      



  

  

  

alle Preise in SFr. inkl. 8.0% Mehrwertsteuer       

ohne Schale zubereitet

Gebackene Eglifilet
mit Reis und Gemüse, Sauce Tartare

Unsere Fischgerichte       

mit hausgemachter Kräuterbutter 

und feinem Butterreis

mit Knoblauch, Peperoncini,

Olivenöl und feinem Butterreis

Black-Tiger-Crevetten
(Der Rolls Royce unter den Crevetten)            


